Recept mesice

Vse, co nabizime, chutnad...

Skoricovy chlebicek

Skofice se pro nejchladnéjsi mésice v roce vyborné hodi nejen do horkych
napoju, ale i do sladkych chlebicku ke kavé i aji. Tukovou polevou potazeny
a ve formé peceny tfeny vyrobek je pro svoji trvanlivost idealnim poho$ténim, |
a to nejenom pro neCekané navstévy. Jednoduchym a pfitom chutové
vyraznym skoficovym chlebiCkem totiz nikoho nezklamete!

Vlacnost vyrobku je dana vynikajicimi vlastnostmi hmoty pfipravené

ze Sandry DE LUXE. Plnou skoficovou chut pak dodava

MELLA*LUX - Skorice. Tato termostabilni napli vyrazné chuti

je vhodna pro pInéni riznych druhl jemného peciva, ale da se pouzit

i pfimo do cukréafskych tést, jako v pfipadé naseho skoficoveho chlebicku.




Recept meszce

Vse, co nabizime, chutnad..

Doporucena receptura:

Mnozstvi (v g)
Suroviny
Hmota:
Sandra DE LUXE 470 540
MELLA*LUX - Skofice 560 650
Voda pitna 375 435
VajeCny tekuty obsah 140 160
Olej jedly 95 110
Rozinky 140 -
Vlasské ofechy 115 -
Dohotoveni:
Tukova poleva Spezial Dunkel 250 250
Olej jedly 50 50

Doporuceny technologicky postup:

Hmota V8echny suroviny spojime a nechéme 10 minut odleiet Poté michéme

V pfipadé pfidavku recepturni davky ofechl a rozinek je pfidame nakonec a lehce
vmisime do hmoty. Takto pfipravenou hmotu davkujeme do chlebickovych forem
(v navazce 360 g) oSetfenych napfiklad emulzi SEPA - WAX.

Peceni: Pfi 170 °C po dobu cca 40 minut a pfi zavieném odtahu pary
(parametry jsou pro elektrickou sazeci pec).

Dohotoveni: Zchladlé chlebiky potahujeme fedénou Tukovou polevou Spezial
Dunkel. Povrch miZeme dozdobit dle vlastniho uvazeni, napfiklad fadou pllek
vyloupanych vlasskych ofechd.
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