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Doporuéené receptury:
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KARINA Meruiika - Mango Krém 1000 -

KARINA Viseii Krém - 1000
KARINA Pistacie Krém - -

Voda pitna do Kariny 500 500
Mella Whip 2000 2000
Voda pitna do Mella Whip 900 900
Maslo mlekarenske - -

Sanett 150 150
Voda pitna do Sanettu 300 300
Suroviny celkem 4850 4850

1.Doporuceny technologicky postup pro Slehackové
krémy:

Spojime KARINU s vodou a nechame cca 15 min. bobtnat.
Poté tento zaklad intenzivné pfimichame k pfedem
vySlehanému rostlinnému kremu Mella Whip s vodou.
Nakonec do hladkého krému vmichame roztok Sanettu
s vodou, ktery si predem nahfejeme na 50 — 60 °C.

Dalsi vyhody pouziti KARINA smési:
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2.Doporuéeny technologicky postup pro maslové nebo
tukové krémy:

Spojime KARINU s vodou a nechame cca 15 min. bobtnat.
Poté tento zaklad intenzivné prislehame do predem
vySlehaného masla nebo krémového margarinu a spojime
v hladky a stabilni krem.

Pfi pouziti ztuZzovacl do rostlinnych krémii (tzv. rostlinnych $lehacek) byvaji ¢asto vysledné krémy pfili§ pevné. Tato vlastnost
ztuZovagi se pouZitim KARIN naprosto odstraiiuje. Ochucené a stabilni krémy s KARINOU se ve vyrobcich nestahuiji a maji velmi
prijemnou konzistenci. Proto je pouZiti KARIN nejvhodnéjsi variantou zpracovani rostlinnych tukovych krémi, které se v dnesni

dobé pouZivaji stale vice.

Merunia - Mango
Kréem
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KARINA Meruiika - Mango Krém je komplexni
smés urfend k ochuceni a ztuZeni lehkych
cukrarskych krémi a naplni pfipravenych
ze Zivolisné Slehacky, rostlinnych tukovych
krémi nebo masla. VSem témto variantam
dodava pfijemnou a intenzivni chut' a vini
zvolené kombinace ovace.
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KARINA Visen Krém je smés uréena ke ztuZeni lehkych
cukrarskych krémi a naplni, kterym dodava intenzivni, avSak
jemnou a pfijemnou piichut’ visni. Zajimava je také jeji barva,
ktera svym odstinem odpovida zralému ovoci. Smés lze pouZit
i na vyrobu tekuté naplné s pfichuti visni.

KARINY jsou smési, které dodavaji krémdm vybornou
stabilitu pfi zachovani jejich vlacnosti. Kremy nevysychaji
a nestahuji se.
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Visen Krém

KARINY jsou vhodné k pouZiti v kombinaci se suSenou
Zelatinou SANETT. Ta doda krém0m nejen plnost v chuti,
ale hlavné zajisti jejich hladkost a snadnéjsi krajeni
vyrobkd. Rez je Gisty, hladky a krémy se nelepi na noze.

KARINA Pistacie Krém je kompletni sm&s na vyrobu
Slehackovych a maslovych krémi s pfichuti pistacii. Vhodné
a velmi chutné je dohotoveni finalnich vyrobkil s nasekanymi
pfirodnimi jadry pistacii, které maji stejny odstin barvy jako
pfipravené krémy.



